
Willkommen
Wir begrüßen Sie recht herzlich in unserem Restaurant & Café Wolfgang‘s 

im Zentrum von Bautzen und möchten Sie mit einer internationalen 

Küche mit regionalen Einfl üssen und feinen Tropfen aus unserem Weinkeller 

verwöhnen.

Unsere Speisen werden immer frisch und nach saisonalen Gegebenheiten 

zubereitet.

Von Mittwoch–Sonntag, von 14.00–17.00 Uhr genießen Sie bei uns 

leckeren Kaffee & frischen, selbst gebackenen Kuchen. 

Von 17.30–22.00 Uhr können Sie aus unserer Abendkarte wählen.

Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt & genussvolle Stunden.

Öffnungszeiten:

Montag & Dienstag: Ruhetag

Mittwoch–Sonntag: 14.00–22.30 Uhr

RESTAURANT  CAFE
Wolfgang‘s

Unsere Empfehlung:
Dry Aged 

vom Argentinischen Black Angus

(Rumpsteak / Rib-Eye)
250g

14 Tage im Hause gereift

Inklusive einer Beilage & Sauce nach Wahl
(Diese entnehmen Sie bitte aus unserer Beefl overs-Karte.)

c 34.50

�

Für weitere Fragen steht Ihnen unser Küchenchef gern zur Verfügung.



Salate & Vor speisen
Frischer Salat mit Garnelen

von Blattsalat, Zuckerschoten und Kirschtomaten

als Vorspeise c 12.00 | als Hauptgang c 17.00

�

Gratinierter Ziegenfrischkäse 
auf knackigem Blattsalat, Paprika, Kirschtomaten und Granatapfel

mit einer Himbeervinaigrette

als Vorspeise c 12.00 | als Hauptgang c 17.00

�

Insalata Caprese
Nocke vom Tomatensorbet 

auf Scheiben vom Büffelmozzarella und frischer Tomate

c 12.50

�

Carpaccio vom Rind
mit Rucolasalat, Parmesan und frischen Früchten

c 14.00

Suppen
Gurkenkaltschale

Kalte Suppe von frischer Gärtnergurke mit Joghurt und Crème fraîche
und frischen Kräutern

c 5.50

�

Melonenkaltschale
Kalte Suppe von der Wassermelone mit frischen Kräutern

c 6.50



Aus dem Wass er
Gebratener Zander

auf Zucchini-Mango-Gemüse mit Schwenkkartoffeln 

c 16.50

�

 Gebratenes Kabeljaufi let
auf Kräuter-Cous-Cous

an einer Dillsauce mit Marktgemüse

c 17.50

Pasta
Spaghetti

mit frischem Rucola, Knoblauch und Kirschtomaten 
mit Parmesan

c 11.00

�

Pasta e Fagioli
Penne mit grünen Bohnen, frischen Pfi fferlingen und Kirschtomaten

mit Parmesan

c 12.50

�

Spaghetti mit Shrimps 
in einem fruchtigen Tomatenpesto an Kirschtomaten, frischem Rucola 

und Parmesan

c 14.00



Fleischeslust
Maispoularde

Gebratene Poulardenbrust auf Pfi fferlingrisotto

c 18.50

�

Ochsenbacke “Out of the Dark”
Über Nacht geschmorte Belgische Ochsenbacke 
mit geschmorten Bohnen und cremiger Polenta

 c 18.50

�

Wiener Schnitzel
Zartes Schnitzel vom Kalb mit leichtem Kartoffel-Gurken-Salat

c 21.50

Beefl overs
Rumpsteak 200 g c 18,50       

Rib Eye 300 g  c 22,50      

Rinderfi let 200 g c 25,50

Gern bieten wir Ihnen auch größere Fleischstücke an.

Je zusätzliche 100g c 11,50

�

Saucen

Kräuterbutter / Pfeffersauce / Schmorzwiebeln 

1 x inklusive bei Fleischgericht | Jede weitere c 2,00

�

Beilagen

Pfi fferlingrisotto / Schwenkkartoffeln / Süßkartoffelpommes
Gebackene Kartoffelstangen mit Schafskäse

je c 4.00



Apotheker's Geliebte
Hausgemachtes Sorbet im Glas

mit saisonalen Früchten c 7.50 | mit Secco c 8.50

�

Aprikosenmousse
mit Vanillecreme und Obstspalten

c 8.00

�

Espresso-Crème-brûlée
mit frischen Früchten

c 8.50

Für unsere kleinen Gäste
Milchreis 

mit Apfelmus, Zimt und Zucker

c 5.00

�

Penne
mit Tomatensauce 

c 6.50

�

Hähnchenschnitzel 
mit Pommes

c 6.50


